


panini tartufati procacci

15€

Flora
Villa Antinori Bianco, liqueur de sureau, Gin

White Villa Antinori, elderberry liquor, Gin

russian spring punch
Franciacorta Cuvée Royale Marchese Antinori,

vodka, crème de cassis, jus de citron, sirop de canne
Franciacorta Cuvée Royale Marchese Antinori,

vodka, blackcurrant cream, lemon juice, cane syrup

Bellini
Franciacorta Cuvée Royale Marchese Antinori, purée de pêche blanche

Franciacorta Cuvée Royale Marchese Antinori, white peach purée

aperol spritz
Franciacorta Cuvée Royale Marchese Antinori, aperol, soda

Moscow Mule
Vodka, ginger beer, citron vert

Vodka, ginger beer, lime

new York sour
Neprica Rosso, Bourbon, jus de citron, sirop de canne

Red Neprica, Bourbon, lemon juice, cane syrup

negroni
Bitter Campari, Vermouth Rosso Cinzano Antica Formula, London Dry Gin

analcolico

10€

shirleY teMple
Ginger ale, grenadine
Ginger ale, grenadine

cocktails

11.00 - CHIUSURA

asparagi e taleggio 4€
Asperges grillées et Taleggio Grilled asparagus and Taleggio

Mortadella e Burro 3€
Mortadelle et beurre Mortadella and butter

Finocchiona e Burro 3€
Saucisson aux graines de fenouil et beurre Salami with fennel seeds and butter

creMa di tartuFo 4€
Crème de truffe Truffle cream

salMone e Burro 4€
Saumon et beurre Salmon and butter

insalata nizzarda 5€
Salade niçoise, œuf dur et anchois Niçoise salad with hard-boiled egg and anchovies

Vitello tonnato 5€
Veau, sauce thon Veal with tuna sauce



pasticcieria Mignon Fresca
Mini pâtisseries Mini pastries

1 pce 2,50€
4 pces 9€

6 pces 14€

pasticcieria Mignon secca
Mini biscuits secs de Mondino Mini biscuits

1 pce 2€
4 pces 7€

6 pces 11€

pasticcieria mignon

pour
1 boisson chaude

au choix

+ 1€
1 pasticcieria Mignon Fresca

ou

2 pasticcierie Mignon secche

cappuccino

pasticcino
&

dolci

piatto di ForMaggi
Assiette de fromages Cheese platter

24€

cantucci tradizionali toscani e Bicchiere di Vinsanto dolce 
Cantucci traditionnels de Toscane et verre de Vinsanto doux (10cl)

Traditional Tuscan Cantucci and sweet Vinsanto wine glass (10cl)

19€

tiraMisù al pistacchio
Tiramisu à la pistache Pistachio tiramisu

9€

panna cotta ai Frutti di Bosco
Panna cotta aux fruits rouges Red berries panna cotta

9€

pasticcieria Mignon Fresca
Mini pâtisseries Mini pastries

4 pces 9€ / 6 pces 14€

pasticcieria Mignon secca
Mini biscuits secs de Mondino Mini biscuits

4 pces 7€ / 6 pces 11€

torta del giorno 
Tarte du jour Tart of the day

10€

zuccotto di torroncino 
Bavarois au nougat et amandes, sauce vanille Nougat and almond Bavarois with vanilla sauce

10€

Macedonia di Frutta 
Salade de fruits Fruit salad

10€



PER LA COLAZIONE
green colada 10,00€
Banane, ananas, épinards et lait de coco
Banana, pineapple, spinach and coconut milk

Matcha, Mango e Menta 10,00€
Eau de coco, mangue, menthe fraîche, gingembre et matcha
Coconut water, mango, fresh mint, ginger and matcha

BerrY Blast 10,00€
Lait d’amande, banane, fruits rouges, avoine, vanille et beurre d’amande
Almond milk, banana, red berries, oat, vanilla and almond butter

suppl. protéines en poudre saVeur Vanille 1,50€

i smoothie

Jus de Fruits 6,50€
agruMes pressés 9,00€
Orange, pamplemousse, citron Orange, grapefruit, lemon

¼ Vittel, san pellegrino 5,50€

liMonade 18 cl, sirops 5,00€

sanBitter 10 cl, sprite 25 cl 6,00€

coca cola, coca cola zero 33 cl 6,90€

ginger ale 18 cl 6,90€

orangina 25 cl, perrier 33 cl 7,50€

tonic 25 cl, nestea 25 cl 7,50€

le bevande fresche

Bière Becks sans alcool 7,00€
Bière peroni 7,00€
Bière de Monaco 10,00€

le birre

caFFè e cioccolata calda

• Espresso ou décaféiné espresso or decaffeinated 4,80€
• Américain American 5,00€
• Double 6,80€
• Chocolat chaud hot chocolate 6,00€

latte Macchiato, soia o latte di Mandorla

• Café avec une touche de lait with milk 4,90€
• Cappuccino 5,90€
• Café crème 5,90€
• Latte macchiato (caramel, vanille vanilla ou or chocolat chocolate) 6,50€

selezione di té e inFusioni 4,50€
Sélection de thés et infusions teas and infusions selection

tè Matcha 8,00€
Thé matcha, dattes, beurre d’amande Matcha tea, dates, almond butter

inFusioni

7,50€

Mint digest
menthe fraîche

fresh mint

digest plus
menthe et gingembre

mint and ginger

Notre sélection
Our selection

iMMunitY
curcuma et miel
curcuma and honey

ginger Boost
gingembre frais

fresh ginger

“wake up call”
citron et poivre de Cayenne

lemon and Cayenne pepper

le bevande calde



degustazione

CHIANTI CLASSICO - CHIANTI CLASSIQUES - CLASSIC CHIANTITALIAN TRADITIONS

22€

1
2016

pèppoli 7cl
Chiante Classico D.O.C.G.

Tenuta Pèppoli
Sangiovese, Merlot, e Syrah

3
2011

Badia a passignano 7cl
Chianti Classico D.O.C.G. 

Riserva,
Tenuta Tignanello

Sangiovese

2
2015

Villa antinori 7cl
Chianti Classico D.O.C.G. 

Riserva,
Tenuta Villa Antinori

Sangiovese/Cabernet Sauvignon

I GRANDI BIANCHI - LES GRANDS VINS BLANCS - THE GREAT WHITE WINES

21€

1
2015

pietraBianca 7cl 
Castel del Monte D.O.C.,

Tenuta Tormaresca
Chardonnay, Fiano

3
2016

cerVaro della sala 7cl
Umbria I.G.T.,

Tenuta Castello della Sala
Chardonnay e Grechetto

2
2017

conte della Vipera 7cl
Umbria I.G.T.,

Tenuta Castello della Sala
Sauvignon Blanc e Sémillon

I GRANDI TOSCANI - LES GRANDS VINS ROUGES - THE GREAT RED WINES

65€

1
2015

tignanello 7cl
Toscana I.G.T.,

Tenuta Tignanello
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, 

Cabernet Franc

3
2014

solaia 7cl
Toscana I.G.T.,

Tenuta Tignanello
Cabernet Sauvignon, Sangiovese, 

Cabernet Franc

2
2013

cont’ugo 7cl
Bolgheri D.O.C.

Tenuta Guado al Tasso
Merlot

Vin Bio



15cl

franciacorta

cuVée roYale, Marchese Antinori, Franciacorta D.O.C.G., Tenuta Montenisa 14€

rosé, Marchese Antinori, Franciacorta D.O.C.G., Tenuta Montenisa 15€

vini bianchi

 UMBRIA

2017 conte della Vipera, Umbria I.G.T., Tenuta Castello della Sala 14€

2016 cerVaro della sala, Umbria I.G.T., Tenuta Castello della Sala 24€

 TOSCANA

2018 Villa antinori, Toscana I.G.T., Tenuta Villa Antinori 8€

2017 scaBrezza, Toscana I.G.T., Tenuta Monteloro 9€

 PUGLIA

2015 pietraBianca, Castel del Monte D.O.C., Tenuta Tommaresca 13€

vini rosati

 TOSCANA

2017 scalaBrone, Bolgheri Rosato D.O.C., Tenuta Guado al Tasso 11€

 PUGLIA

2018 calaFuria, Salento I.G.T., Tenuta Tomaresca 8€

vini rossi

 TENUTE DEL CHIANTI CLASSICO 

2016 pèppoli, Chianti Classico D.O.C.G., Tenuta Pèppoli 11€

2015 Villa antinori, Chianti Classico Riserva D.O.C.G., Tenuta Villa Antinori 13€

2011 Badia a passignano, Gran Selezione, Chianti Classico D.O.C.G., Tenuta Tignanello 19€

 MONTEPULCIANO 

2015 achelo, Cortona D.O.C., Syrah, Tenuta La Braccesca 10€

 TOSCANA

2013 contugo, Bolgheri D.O.C., Tenuta Guado al Tasso 21€ 

2015 tignanello, Toscana I.G.T., Tenuta Tignanello 40€

2014 solaia, Toscana I.G.T., Tenuta Tignanello 80€

 PIEMONTE 

2008 costaMiòle, Barbera d’Asti D.O.C.G., Tenuta Prunotto 22€

 PUGLIA 

2016 neprica, Puglia I.G.T.,Tenuta Tormaresca 8€

vini da dessert

 TOSCANA

2009 Vinsanto, Umbria D.O.C., Tenute Marchese Antinori (10cl) 17€

 PIEMONTE

2016 prunotto, Moscato d’Asti D.O.C.G, Piemonte,Tenute Prunotto (10cl) 9€

vini al bicchiere

Vin Bio



JB 11€

chiVas regal (12 ans) 13€

glenFiddich (15 ans) 13€

Jack’s daniels 13€

JohnnY walker

• Black Label 13€
• Blue Label 30€

Makers Mark 13€

lagaVulin (16 ans) 15€

Macallan aMBer 19€

YaMazaki (12 ans) 19€

Macallan ruBY 49€

whiskies e bourbons

apéritiFs siMples 
• Apérol 7€
• Campari 7€
• Martini Blanc, Dry, Rouge 7€
• Pastis 7€

porto & sherrYs 
• Blanc & Rouge Sandeman 8€
• Tio Pepe 7€

Vodkas 
• Russian Standard 11€
• Belvedere 14€
• Grey Goose 15€
• Beluga 29€

gins 
• Gordon’s 12€
• Tanqueray 13€
• Bombay Sapphire 13€
• Hendrick’s 16€

tequilas 
• Jose Cuervo Especial Silver 13€
• Patron Silver 14€
• Patron Platinium 39€

rhuMs & cachaca 
• Baccardi (8 ans) 12€
• Havana Club (3 ans) 12€
• Havana Club (7 ans) 17€
• Cachaca Leblon blanc 12€
• Pyrat XO 21€
• Zacapa (23 ans) 24€

aperitivi



GRAPPA

Bussia, Tenuta Prunotto, Piemonte 14€
tignanello, Tenuta Tignanello, Toscana 16€
VignaFerroVia, Brunello Riserva, Tenuta Pian delle Vigne 16€

COGNAC

hennessY Fine cognac, VSOP / XO 14€ / 35€

ARMAGNAC

Bas arMagnac “VeuVe J. goudolin”, Millésime 1990 15€

CALVADOS

“roger groult”, Vénérable (17 à 20 ans d’âge) 15€

LIQUORI

liMoncello 7€
Fernet Branca 7€
Fernet Branca Menthe 7€
BaileYs 7€
aVerna 9€
kahlua 9€
Manzanita 9€
orangerie de Monaco 9€
Jet 27 12€
Jet 31 12€
aMaretto 12€
aMaro Montenegro 12€
saMBuca 12€
grand Marnier 12€
cointreau 12€

ACQUA VITE

poire williaMine 14€

digestivi

 75cl

conte aiMo, 84€
Marchese Antinori, Franciacorta D.O.C.G.,
Tenuta Montenisa

contessa Maggi, 84€
Marchese Antinori, Franciacorta D.O.C.G.,
Tenuta Montenisa

donna cora Brut saten, 86€ 
Marchese Antinori, Franciacorta D.O.C.G.,
Tenuta Montenisa

cuVée roYale, 68€
Marchese Antinori, Franciacorta D.O.C.G.,
Tenuta Montenisa

rosé, 79€
Marchese Antinori, Franciacorta D.O.C.G.,
Tenuta Montenisa

perrier-Jouët grand Brut, 109€
Champagne, Epernay,
France

perrier-Jouët Belle Époque, 248€
Champagne, Epernay,
France

franciacorta e champagne



COCKTAILS

IL BIANCO
Vermouth Noilly Prat, Italicus et Bombay Sapphire
Noilly Prat dry Vermouth, Italicus and Bombay Sapphire

15 €

TU VUO’ FÀ L’AMERICANO
Vermouth rouge, Averna et ginger beer 

Red Vermouth, Averna and ginger beer
15 €

IL PERUVIANO
Pisco Barsol, Vermouth rouge, bitter d’angostura

Barsol Pisco, red Vermouth and angostura bitter 
15 €

FLORA
Saint Germain, Bombay Sapphire et Scabrezza Toscana I.G.T. 

Saint Germain, Bombay Sapphire and Scabrezza Toscana I.G.T.
16 €

IL ROSSO
Mezcal Koch, Campari et Neprica
Koch Mezcal, Campari and Neprica

16 €

MOCKTAIL

SUMMER KISS
Jus d’ananas et purée de fraise
Pineapple juice and strawberry purée

10 €



COLAZIONE • PRANZO • APERITIVO • CENA

cheF exécutiF executive chef Thierry Paludetto
cheF de cuisine kitchen chef Pompeo Annunziata

architectes architects Humbert&Poyet

 cantinettaantinori.montecarlo

 @cantinetta_antinori_montecarlo
www.cantinettaantinori.mc


