
DOLCI

CANTUCCI TRADIZIONALI TOSCANI E BICCHIERE DI VINSANTO DOLCE
Cantucci traditionnels de Toscane et verre de Vinsanto doux (10cl)

19 €

LO SGROPPINO SBAGLIATO
Glace minute maison citron et fleur de lait, grappa aromatique,

limoncello, prosecco, zestes de citron
11 €/pax (pour 2 pax minimum)

- Uniquement le dîner -

TIRAMISÙ AL PISTACCHIO
Tiramisu à la pistache, préparé devant vous

14 €

CROSTATA AI FRUTTI DI BOSCO 
Tarte aux fruits rouges

10 €

CAPRESE FONDENTE AL CIOCCOLATO (senza glutine e lattosio)
Caprese fondante au chocolat (sans gluten et sans lactose)

12 €

CROSTATA TIEPIDA ALL’ALBICOCCA E MANDORLE 
Tarte tiède abricot et amandes

9 €

NUVOLA AL PISTACCHIO DI BRONTE 
Nuage à la pistache de Bronte

14 €

3 MINI BABÀ AL RUM
3 Mini babas au rhum

12 €

CHEESECAKE FRESCO AI FRUTTI DI BOSCO E VANIGLIA 
Cheesecake aux fruits rouges et vanille 

13 €

CUORE DI PASSIONE AL CIOCCOLATO FONDENTE 
Chocolat noir et cœur de fruit de la passion

14 €

TRILOGIA DI CIOCCOLATO 
Trilogie de chocolats

15 €



DOLCI

CANTUCCI TRADIZIONALI TOSCANI E BICCHIERE DI VINSANTO DOLCE
Traditional Tuscan cantucci served with a glass of  sweet Vinsanto (10cl)

€ 19

LO SGROPPINO SBAGLIATO
Homemade instant lemon and fior di latte gelato, aromatic grappa

limoncello, prosecco, lemon zest
€ 11/pax (for 2 pax minimum)

- Exclusively for dinner -

TIRAMISÙ AL PISTACCHIO
Pistachio tiramisu, prepared in front of  you

€ 14

CROSTATA AI FRUTTI DI BOSCO 
Wild berry tart

€ 10

CAPRESE FONDENTE AL CIOCCOLATO (senza glutine e lattosio)
Flourless dark chocolate caprese cake (gluten and lactose free)

€ 12

CROSTATA TIEPIDA ALL’ALBICOCCA E MANDORLE 
Warm apricot and almond tart

€ 9

NUVOLA AL PISTACCHIO DI BRONTE 
Bronte pistachio cloud

€ 14

3 MINI BABÀ AL RUM
3 Mini rum babas 

€ 12

CHEESECAKE FRESCO AI FRUTTI DI BOSCO E VANIGLIA 
Fresh wild berries and vanilla cheesecake

€ 13

CUORE DI PASSIONE AL CIOCCOLATO FONDENTE 
Dark chocolate and passion fruit heart

€ 14

TRILOGIA DI CIOCCOLATO 
Chocolate trilogy

€ 15


